
Les différents cépages sont vinifiés séparément en cuves
bétons et cuves inox, puis assemblés juste avant mise en
bouteille. 
Le bâtonnage des lies en fin de fermentation permet un
gain de sucrosité et de volume en bouche.

Chardonnay (60%), Vermentino (40%)

A S S EMB L AG E

T E R RO I R

Raisins issus des vignes de l’appellation IGP Saint-
Guilhem-Le-Désert sur la commune de Gignac. 

Sol argilo/calcaire.

Médaille d’or - Concours des vins de la Vallée
de l’Hérault 2022

V I N I F I C A T I O N  -  É L E V A G E

Au nez se développent des arômes d’agrumes, de genêt
 et de fruits blanc à noyau.
La bouche, à la fois gourmande et fraîche, révèle des
arômes de pamplemousse et d’ananas frais, portés par
une belle sucrosité.

D É G U S T A T I O N

Ce vin frais et fruité se déguste parfaitement sur des
fruits de mer, des poissons en sauce ou même des
desserts au fruits.

A servir frais (12/13°C) 

A C C O R D  M E T S  E T  V I N S

MEDA I L L E S
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